
7 КРИТИЧЕСКИХ ОШИБОК ПРИ ПОКУПКЕ 
ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ МЕБЕЛИ ИЗ 
НЕРЖАВЕЙКИ 

Качественная производственная мебель из нержавеющей стали – это 
залог эффективности, гигиены и безопасности в вашем бизнесе. Будь то 
ресторан, пищевое производство, медицинское учреждение или 
лаборатория, правильно подобранная мебель способна значительно 
повысить производительность труда и обеспечить соответствие 
строгим стандартам. Однако, совершив ошибку при покупке, вы 
рискуете столкнуться с финансовыми потерями, проблемами с 
гигиеной и даже простоями в работе. 

В этой статье мы раскроем 7 ключевых ошибок, которые чаще всего 
допускают при выборе производственной мебели из нержавеющей 
стали. Мы сосредоточимся на трех важнейших аспектах: материале, 
конструкции и сертификатах, чтобы помочь вам сделать осознанный и 
выгодный выбор. 

 

Ошибка №1: Неправильный выбор марки 

нержавеющей стали (Материал) 

 

Выбор стали: 304, 316 или что-то другое? 

 

Нержавеющая сталь – это не монолитный материал. Существуют 
различные марки стали, каждая из которых обладает уникальными 
свойствами и предназначена для конкретных условий эксплуатации. 
Выбор неподходящей марки может привести к коррозии, ржавчине и, 
как следствие, к преждевременному износу мебели. 

Основные марки нержавеющей стали, используемые в производстве 
мебели: 

 

 304: Самая распространенная марка, характеризующаяся хорошей 
коррозионной стойкостью в большинстве пищевых применений. 
Она подходит для изготовления столов, моек, полок и стеллажей, 
используемых в сухих и умеренно влажных условиях. 



 316: Обладает повышенной устойчивостью к хлоридам, кислотам и 
другим агрессивным веществам. Рекомендуется для использования 
в условиях повышенной влажности, при обработке соленых 
продуктов, в медицинских учреждениях и лабораториях, где 
требуется высокая степень гигиеничности. 

 430: Менее устойчива к коррозии, чем 304 и 316. Подходит для 
использования в сухих помещениях, где нет контакта с 
агрессивными веществами, например, для декоративных элементов 
или полок в магазинах. 

 

Последствия: Использование стали 430 в ресторане быстро приведет к 
коррозии из-за частого контакта с соленой водой и моющими 
средствами. То же самое касается использования стали 304 в 
медицинском учреждении, где требуется регулярная дезинфекция 
агрессивными растворами. 

Совет: Всегда уточняйте марку стали у поставщика и выбирайте ее в 
соответствии с конкретными условиями эксплуатации и требованиями 
вашего бизнеса. Не стесняйтесь задавать вопросы и просить 
предоставить сертификаты, подтверждающие соответствие стали 
заявленным характеристикам. 

 

Ошибка №2: Пренебрежение толщиной стали 

(Материал) 

 

Толщина имеет значение: определяем оптимальную толщину 
нержавеющей стали 

 

Толщина стали напрямую влияет на прочность, долговечность и 
устойчивость мебели к деформации. Слишком тонкая сталь может 
прогибаться под нагрузкой, деформироваться при ударах и быстро 
выходить из строя. 

Рекомендации по выбору толщины стали: 

 Легкие полки и стеллажи: Достаточно стали толщиной 0.8-1 мм. 
 Рабочие столы и столы для обработки продуктов: Рекомендуется 

сталь толщиной 1.2-1.5 мм. 



 Столы с высокой нагрузкой (например, для разделки мяса): 
Необходима сталь толщиной 1.5-2 мм и усиленная конструкция. 

 

Последствия: Стол из тонкой стали быстро прогнется под весом 
тяжелого оборудования или при интенсивном использовании, что 
приведет к неудобству и необходимости замены мебели. 

Совет: Обращайте внимание на толщину стали в спецификациях и 
выбирайте ее в соответствии с предполагаемой нагрузкой. Помните, 
что экономия на толщине стали в конечном итоге приведет к 
дополнительным расходам на ремонт или замену мебели. 

 

Ошибка №3: Некачественная сварка и обработка 

швов (Конструкция) 

 

Швы и углы: слабое звено или гарантия долговечности? 

 

Сварка – это критически важный этап в производстве мебели из 
нержавеющей стали. Некачественная сварка может привести к 
образованию пор, трещин и неровностей, которые не только снижают 
прочность конструкции, но и становится источником бактерий. 

 

Признаки некачественной сварки: 

 Поры и трещины: Визуально заметные дефекты на поверхности шва. 
 Неровности и наплывы: Неаккуратный внешний вид шва. 
 Отсутствие герметичности: Швы не обеспечивают полную 

герметичность, что особенно важно для моек и столов с бортиками. 

 

Последствия: Некачественная сварка на столешнице приведет к 
образованию трещин, в которых будут скапливаться остатки пищи и 
бактерии, что недопустимо в пищевом производстве. Острые 
необработанные швы могут стать причиной травм при работе с 
мебелью. 



Совет: Внимательно осматривайте сварные швы и требуйте от 
поставщика гарантию качества сварки. Предпочтение следует отдавать 
мебели с аккуратными, гладкими и герметичными швами. 

 

 

Ошибка №4: Недостаточная прочность 

конструкции (Конструкция) 

 

Устойчивость и надежность: выбираем прочную конструкцию 

 

Прочная и устойчивая конструкция – это залог безопасности и 
долговечности мебели. Особенно это важно для рабочих столов, 
стеллажей и тележек, которые подвергаются значительным нагрузкам 
и интенсивной эксплуатации. 

Признаки непрочной конструкции: 

 Шатание и неустойчивость: Мебель качается или шатается при 
незначительной нагрузке. 

 Деформация под нагрузкой: Мебель прогибается или 
деформируется при загрузке. 

 Ненадежные крепления: Элементы конструкции плохо скреплены 
между собой. 

 

Последствия: Стеллаж с непрочной конструкцией может обрушиться 
под весом продуктов или оборудования, что приведет к травмам и 
финансовым потерям. Тележка с ненадежными колесами может 
перевернуться при перевозке груза. 

Совет: Проверяйте устойчивость мебели перед покупкой и убедитесь, 
что она выдерживает предполагаемую нагрузку. Обращайте внимание 
на качество креплений и толщину опорных элементов. 

 

Ошибка №5: Отсутствие сертификатов 

соответствия (Сертификаты) 

 



Сертификаты: гарантия безопасности и соответствия стандартам 

 

Сертификаты соответствия санитарным и гигиеническим нормам – это 
подтверждение того, что мебель соответствует требованиям 
безопасности и пригодна для использования в конкретной отрасли. 

Наиболее распространенные сертификаты: 

 HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Points): Система анализа 
рисков и критических контрольных точек, используемая в пищевой 
промышленности. 

 NSF (National Sanitation Foundation): Американский стандарт, 
устанавливающий требования к безопасности и гигиеничности 
оборудования и материалов, используемых в пищевой 
промышленности. 

 Сертификаты соответствия ГОСТ: Подтверждают соответствие 
продукции российским стандартам. 

 

Последствия: Отсутствие сертификата HACCP на кухонном столе может 
привести к штрафам при проверке санитарной службой и даже к 
закрытию предприятия. 

Совет: Всегда требуйте от поставщика сертификаты соответствия и 
проверяйте их подлинность. Убедитесь, что сертификаты 
распространяются на конкретную модель мебели и соответствуют 
требованиям вашей отрасли. 
 
 

Ошибка №6: Игнорирование функциональности 

и эргономики (Конструкция) 

 

Удобство и эффективность: выбираем функциональную мебель 

Функциональность и эргономика мебели напрямую влияют на 
производительность труда и комфорт сотрудников. Неудобная и 
нефункциональная мебель может приводить к усталости, травмам и 
снижению эффективности работы. 

Примеры функциональной мебели: 



 Регулируемые по высоте столы: Позволяют настроить высоту стола 
под рост конкретного сотрудника. 

 Удобные полки и ящики: Обеспечивают удобный доступ к 
необходимым инструментам и материалам. 

 Легко перемещаемые тележки: Облегчают транспортировку грузов 
и оборудования. 

 Столы с бортиками: Предотвращают проливание жидкости и 
падение продуктов. 

 

Совет: Перед покупкой оцените, насколько мебель соответствует вашим 
потребностям и обеспечивает комфортные условия работы. 
Привлекайте к выбору мебели сотрудников, которые будут ее 
использовать. 

 

Ошибка №7: Покупка у ненадежного поставщика 

(Сертификаты) 

 

Репутация и гарантии: выбираем проверенного поставщика 

 
Выбор надежного поставщика – это гарантия качества продукции, 
соблюдения сроков поставки и предоставления качественного 
сервисного обслуживания. 

 

Рекомендации по проверке репутации поставщика: 

 Отзывы клиентов: Почитайте отзывы о поставщике в интернете. 
 Опыт работы: Узнайте, сколько лет поставщик работает на рынке. 
 Наличие лицензий и сертификатов: Убедитесь, что поставщик 

имеет все необходимые документы для осуществления своей 
деятельности. 

 Гарантийные обязательства: Выясните, какие гарантии 
предоставляет поставщик на свою продукцию. 

 

Совет: Перед покупкой изучите информацию о поставщике и убедитесь 
в его надежности. Помните, что экономия на поставщике может 
привести к приобретению некачественной мебели и проблемам с 
обслуживанием. 



 

Избежание этих 7 критических ошибок поможет вам сделать 
правильный выбор и приобрести качественную, долговечную и 
функциональную мебель из нержавеющей стали, которая прослужит 
вам долгие годы и повысит эффективность вашего бизнеса. 

Готовы сделать правильный выбор? Обратитесь к нам прямо сейчас за 
консультацией и помощью в выборе оптимального решения для вашего 
предприятия! Мы поможем вам подобрать мебель, соответствующую 
вашим потребностям, бюджету и требованиям безопасности. 

 


